Haclkbillehew Toskana

Zubereitungszeit: 50 Minuten
Grundmenge: = Personen

Zutatew:
o 400 g Huackflelseh
e Q00 g Tomatewn, stiickige
o 250 ml Sahwne ohne Cremefine
o Salz g Pfeffer
o Rasilikum
e 1 TL Flelschbriithe, tnstant
e 1 EL Speisestilrike
e 125 g Mozzarelln

Zubereitung:

1. Backofen auf 200° Celsius umluft vorhelzen

2. Hackflelseh kriftlg mit Salz und Pleffer witrzen

3. Zu kleinen Billehen formen (ca. 3 cm Durchmesser) und in elne Auflaufform
setzen
Towmaten wmit der Sahne in einem Topf aufkochen wnd kriiftig witrzen
Spelsestiiriee mit etwas Wasser auflisen wunol in die Sobe vithren
Sobe itber die Hackbiillehen gieben
Mozzarella bn Stitcke schnelden und auf die Hackbillehen legen
Hackbillchen m Ofen ca. 20 Minuten backen

SIS

Dozu passt pv’umm etwas Rels und Salat.



